—TIGMIZA

Umaknjeno od glavnega vrveza, najdete
pravo oazo razkogja. Letoviée Tigmi-

za sestavljajo buti¢ni hotel in sedem
zasebnih vil, vsaka s svojim bazenom.

Te upodabljajo starodavne vasi Berberov
in obljubljajo avtenti¢no izkusnjo, kjer
imata glavno besedo udobje in intimnost.
Poiscite svoj koséek sence pod listi bana-
novca in si privos€ite osveZitev v baru ob
bazenu. Vecer lahko prezivite v hotelskem
kinu ali eni od dveh restavracij, kjer v
spro$¢enem vzdusju strezejo kulinaricne
presezke tako maroske kot mediteranske
kuhinje.

= Tigmiza, Rue de Bab Atlas - Palmeraie, 40 000
Marrakech.

hotel-tigmiza-marrakech.com

—DAR MOHA

Tradicionalna maroska kuhinja je
resni¢no nekaj posebnega in jo preprosto
morate dozZiveti. Prepustite se svetu za-
¢imb in odli¢nih sestavin, ki jih pripravijo
s kuhanjem v glineni posodi, imenovani
tajine. V vzdusju barvitega riada je izku-
$nja Se bolj pristna.

= Dar Moha, 81 Rue Dar el Bacha, 40 000
Marrakesh. darmoha.ma
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ELLE POTOVANJE

—LE TROU AU MUR

V Marakesu se vse dogaja na terasah, kjer
boza sonce in je dopustnisko vzdusje Se
bolj pristno. Ena od taksnih je na vrhu sik
restavracije La Trou au Mur, kjer so na
jedilniku nekoliko modernejse in $e vedno
sveze jedi. Poleg ikoni¢nega piva Casa-
blanca poskusite solato iz kvinoje, s sveze
pecenim kruhom pa pomazite humus in
namaz iz jajcevcev.

= Le Trou au Mur, 39 Derb el Farnatchi, 40 000
Marrakesh. letrouaumur.com @

— AMAL

Center Amal je neprofitna organizacija, ki
pomaga Zenskam skozi u¢enje kulinari¢nih
sposobnosti. Prijavite se v $olo kuhe in
peke, kjer boste spoznali tradicionalno ma-
rosko kuhinjo, ali pa si v njihovi restavraciji
privoscite enega od slastnih obrokov iz
svezih sezonskih sestavin.

— NARANJ

Za lahko kosilo ali spros¢eno vecerjo
priporo¢amo fuzijo tradicionalne maroske
kulinarike in sveZega pristopa k medite-
ranski kuhinji. V Naranju vlada prijetno
domace vzdusje, ki Se zlasti vabi ob toplih
dneh, saj se lahko pohvali s udovito teraso

— pravo urbano dzunglo. Izberite orien-

talske testenine in katerega od osveZilnih
brezalkoholnih napitkov, na primer iz

ingverja in mete. |
= Naranj, 84 Rue Riad Zitoun el Jdid, 40 000 |
Marrakesh. naranj.ma \

* Amal, Rue Allal Ben Ahmed et Rue Ibn Sina,
Gueliz, 40 000 Marrakech. amalnonprofit.org

— LA TABLE DU RIAD

Z le 11 mizami je izkusnja v restavraciji La table
du riad resni¢no ekskluzivna. Njihova filozofija
je organske sestavine predstaviti v slogu visoke
kulinarike ter pricarati elegantno izkusnjo v
sredis¢u medine. Meni je pripravljen sezonsko
ter vkljucuje lokalne pridelke, interpretirane na
domiseln nacin kuharskih sefov Atike in Azziza.

= LaTable du Riad, 72 Arset Awzel, Dar el Bacha, 40 000
Marrakech. riad72.com
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